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<O Elmal1 Crumble Kup
Toplam 42 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 28 dk 4 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 2/10

Elmal1 crumble kup, tarç1nl1 elmay1 tereyağl1 k1r1nt1yla buluşturarak yumuşak, gevrek üstlü ve f1r1n sonras1 rahat 
bir tatl1ya dönüşür.

Malzemeler

• 3 adet Elma

• 0.8 su bardağ1 Un

• 50 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Crumble için elmalar1 küçük küp doğray1p tavaya al1n.

2. Elmalar1 tarç1nla 6 dakika pişirin, hafif diri kals1n.

3. Un, tereyağ1 ve şekeri parmak uçlar1n1zla k1r1nt1 yap1n.

4. Kup üstlerine k1r1nt1y1 serpip 180°C f1r1nda 12 dakika pişirin.

5. Tatl1y1 10 dakika 1l1t1p servis edin.

6. Kup üstünü s1cak değil 1l1k servis edin.

7. Yan1na krema koyacaksan1z crumble üstüne değil tabağ1n kenar1na ekleyin.

PÜF  NOKTASI

K1r1nt1y1 iri b1rakmak kup içinde belirgin k1t1rl1k verir.

SERVIS  ÖNERISI

Kup tatl1y1 1l1k sunun, üstüne ekstra crumble serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/elmali-crumble-kup-ingiltere-usulu


