>HAMUR ISLERI

}HJmalHashasl Rétes

Toplam 48 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 20 dk 6 kisilik Orta ~218 kcal AclllbarB/10

Macar usulii elmalhashasltétes, ince yufkayklma ve hashasla bulusturarak hafif ¢1thir flrtatllshpar.

Malzemeler
* 6 adet Baklavallkufka

* 3 adet EIma

» 2 yemek kasfiHashas
» 2 yemek kasfiTTereyagl
1 cay kasf@iTrar¢ln

» 3 yemek kasfSeker

Yap§1

1. ElmayXendeleyip suyunu hafifce s1klin.

2. Elmayhashas, seker ve tar¢lnl&argtlrin.

3. VYufkalartereyagkurerek Ust Uste dizin, katlar kurumasZlrdiye hlz¢hl§1n.
4. Harclzun kenara yaylrve ruloyu slkmadarsarln.

5. Rétesi 190 derecede 18 dakika pisirip firlndadln.

6. Rétesi 10 dakika bekletin, slcakarg dilimlenirken akmasln.

7. Pudra sekerini 1tidimlerin Ustiine ince eleyin.

PUF NOKTASI

Elmalharclyufkaya koymadan 6nce llltmdatlariralttan ylrtlimagimiér.

SERVIS ONERISI

Tarclrserperek 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/felmali-hashasli-retes-macar-usulu



