<PATLILAR

fimalMlsinu Keki

Toplam 40 dk Haz1rllld dk - Pisirme 26 dk 8 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Rize elmalinlstinu keki, m1s@nunu rendelenmis elma ve tar¢lnldoulusturarak nemli, kokulu ve ¢ay yanlna
uygun bir dilim tati;1karlr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagM1stinu
e 1 su bardagln

» 2 adet EIma

¢ 1 su bardagIYogurt
1 cay kasf@iTrar¢ln

* 2 adet Yumurta

* 0.5 su bardagS1whg

« 1 paket Kabartma tozu

Yap¥1

1. Elmalarince dilimleyip tar¢lnekerle harmanlayln.

2. M1lsinu, un ve kabartlchytXkapta eleyin.

3. Yumurta, st ve yagXlrpkuru kar§lmaekleyin, hamur sertlesmesin.
4. Elma dilimlerini hamura katlaylpyaglkallbasit yayln.

5. Keki 180°C flrlnd2 dakika, ortashemli kalacak sekilde pisirin.

6. Kallptd?2 dakika 1ll1&lmalllizey bozulmadan dilimleyin.

PUF NOKTASI

ElmayZfazla slkmamalkekin i¢ dokusunu nemli tutar.

SERVIS ONERISI

Keki dilimleyip Ustiine pudra sekeri serperek 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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