<PATLILAR

HHANmal Tart

Toplam 102 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 42 dk 8 kisilik Orta ~390 kcal Aclllbar?/10

Tar¢clnélma harcle gevrek tart hamuruyla hazlrlanarklasik tatl1.

Malzemeler

¢ 2.5 su bardagln

« 150 gr Tereyagl

1 adet Yumurta

* 4 adet EIma

¢ 0.8 su bardagSeker
« 1 tatikas@rarcin

Yap§1

1. Unve soguk tereyaglmiarmak ucuyla kum dokusuna getirin.

2. Yumurta ve sekeri ekleyip hamuru toparlay1n20 dakika dinlendirin.

3. ElmalarXendeleyip seker ve tar¢lnld0 dakika pisirin.

4. Soguyan elmalharctart tabanlnaaylnslcalhar¢ hamuru yumusatmasin.
5. Tartnl80°C flrind®2 dakika, kenarlarklzaran&adar pigirin.

6. Tel Gstinde 15 dakika bekletip elmalharg akmaslrdiye sonra kesin.

PUF NOKTASI

Elma harclrsbgutun; slcalharg tart hamurunun yaglrekitir.

SERVIS ONERISI

Uzerine pudra sekeri serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/elmali-tart



