
< p TAT L I L A R

<N Elmal1 Tart
Toplam 102 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 42 dk 8 kişilik Orta ~390 kcal Açl1k bar1 2/10

Tarç1nl1 elma harc1 ve gevrek tart hamuruyla haz1rlanan klasik tatl1.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 150 gr Tereyağ1

• 1 adet Yumurta

• 4 adet Elma

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Un ve soğuk tereyağ1n1 parmak ucuyla kum dokusuna getirin.

2. Yumurta ve şekeri ekleyip hamuru toparlay1n, 20 dakika dinlendirin.

3. Elmalar1 rendeleyip şeker ve tarç1nla 10 dakika pişirin.

4. Soğuyan elmal1 harc1 tart taban1na yay1n, s1cak harç hamuru yumuşatmas1n.

5. Tart1 180°C f1r1nda 32 dakika, kenarlar1 k1zarana kadar pişirin.

6. Tel üstünde 15 dakika bekletip elmal1 harç akmas1n diye sonra kesin.

PÜF  NOKTASI

Elma harc1n1 soğutun; s1cak harç tart hamurunun yağ1n1 eritir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine pudra şekeri serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/elmali-tart


