>ET YEMEKLERI

$lote Burger

Toplam 42 dk Haz1rlD4 dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~565 kcal

Yiuzde 20 yagldana kofte, k6z m1lslime mayonezi ve ufalanm§ beyaz peynirle Meksika elote tad1lrdurger
formuna taslrS1lcakavada hlzihihirleme kéftenin suyunu korur.

Malzemeler
Kofte icin
* 520 gr Dana klymd%20 yagl1)
1 cay kas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber
0.5 cay kas@iKimyon
Sos igin
* 220 gr M1sfanesi
* 4 yemek kasiMayonez
« 1 yemek kasfjdlime suyu
80 gr Beyaz peynir
0.5 cay kas@Pul biber
Servis i¢in
« 4 adet Burger ekmegi

* 4 yaprak Marul

« 0.3 demet Kisnis veya maydanoz

YapH¥1

1. Dana klymaydz, karabiber ve kimyonla nazikce kartlr¥okofteye aylrin.
2. TavayXok klzdirkdfteleri her yiizi 3-4 dakika muhurleyin.

3. M1lstanelerini kuru tavada yer yer klzaran&adar 5 dakika cevirin.

4. Mayonez, lime suyu, beyaz peynir, pul biber ve k6z m1skat§tlrin.

5. Burger ekmeklerini kesik ytizeylerinden klzartln.

6. Ekmeklere marul, kofte, elote sosu ve klylinyesillik yerlestirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

M1lsfatada hafif yakmak sosa dumanldve tatlbir taban verir.

SERVIS ONERISI



Lime dilimi ve aclldhana salataslylaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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