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<= Elote
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~240 kcal Açl1k bar1 3/10

Meksika sokak m1s1r1 közlenmiş koçan1n mayonez, peynir, lime ve ac1yla kaplanm1ş halidir.

Malzemeler

• 4 adet M1s1r koçan1

• 4 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 100 gr Beyaz peynir

• 1 adet Lime

• 1 çay kaş1ğ1 Ac1 toz biber

Yap1l1ş
1. M1s1r koçanlar1n1 temizleyip 1zgaray1 orta yüksek ateşe haz1rlay1n.

2. M1s1rlar1 çevirerek 15 dakika közleyin, yer yer iz almas1 lezzeti art1r1r.

3. Mayonezi lime suyu ile kar1şt1r1p s1cak m1s1rlar1n üstüne sürün.

4. Beyaz peyniri ufalay1p m1s1rlar1n üstüne bast1rmadan serpin.

5. Ac1 toz biber serpip lime dilimiyle s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r1 közledikten sonra hemen soslay1n; peynir ve lime yüzeye daha iyi tutunur.

SERVIS  ÖNERISI

Koçan1 s1cak verin, üstüne lime s1k1p ac1 biber serpin.
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