>HAMUR ISLERI

€nchiladas Rojas

Toplam 60 dk Haz1rIBO dk - Pigirme 30 dk 4 kisilik Orta ~480 kcal Aclllbar®/10

KlrmIuhier sosuna batlrllaartilla rulolarlMeksika sofralarlndgeynirle flrinlanlr.

Malzemeler
* 8 adet M1startilla

« 2 su bardagHaslanm§ tavuk
« 2 su bardagK1lrmtiier sosu
* 1 su bardagRende peynir

» 1 adet Sogan

Yap ¥l

1. Tortillalaryagslzavada her yizi 20 saniye 1s1tln.

2. Tavuk ve soganlic harctortillalarlrortasingaylastlrin.

3. Tortillalarkulo sarlglrkablnak yeri alta gelecek sekilde dizin.
4. KlrmXbobu rulolarlnistiine yaylnkuru kenar kalmaslrdiye.

5. Peyniri serpip 190°C flrind® dakika pisirin.

6. Enchiladalarb dakika dinlendirin, k1rmkok keserken yayllmasln.

PUF NOKTASI

Tortillalark1sasure 1s1tdoguk tortilla sararken catlar.

SERVIS ONERISI

Eksi krema ve marulla servis edin.

Alerjenler

St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fenchiladas-rojas



