>HAMUR ISLERI

BhginarlDomatesli Pide

Toplam 36 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 18 dk 6 kisilik Orta ~254 kcal Aclllbarb/10

Manisa usulii enginarldomatesli pide, ince hamuru enginar ve domatesle bulusturarak hafif, parlak ve f1rin
kokulu bir hamur igi ¢1lkarlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

« 4 adet Enginar kalbi

2 adet Domates

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
« 1 tatlkas@ Kuru maya

* 0.8 su bardagillisu

« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1

1. Mayalbide hamurunu bezelere aylrip dakika dinlendirin.
2. Enginarince dilimleyin, domatesin fazla suyunu siiziin.
3. Hamuru uzun aglpg ylzeye zeytinyagksirun.

4. Enginar ve domatesi hamura ince yaylnkenarlarkapatln.

o

Pideyi 220°C f1rlnda dakika pisirin, tabanhamur olmas1n.

PUF NOKTASI

Domatesi ¢ekirdeklerini alarak kullanmak pidenin ortaslnkulanmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Enginarldomatesli pideyi uzun dilimleyip enginar kalpleri ezilmeden tahta servis tahtaslnalln.

Alerjenler

Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fenginarli-domatesli-pide-manisa-usulu



