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ik Konsantreli Soguk Serbet

Toplam 14 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 6 dk 4 kisilik Kolay ~48 kcal Aclllbar1/10

Elazg usull erik konsantreli soguk serbet, erigi limon ve buzla bulusturarak canllferah bir yaz icecedgi
yapar.

Malzemeler
* 8 adet Erik
4 su bardagSu
» 2 yemek kasfiLimon suyu
* 2 tatikas@Bal

YapH¥1
1. Erikleriikiye bolip 4 su bardagkuyla tencereye alln.
2. Erikleri 6 dakika kaynatlnrengini ve eksi tadlrsliya blraksln.

3. Serbeti stizlip 8 dakika 1l1td4anra bal ve limon suyuyla kar§tlrhuzla servis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti stizmek bardakta daha ptirtizsiz bir yapverir.

SERVIS ONERISI

Erik konsantreli soguk serbeti buzlu bardakta sunup limonlu kokusu kaybolmadan ¢lkarln.
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