<PATLILAR

Krikli Makowiec Kup

Toplam 17 dk Haz1lrllld dk - Pisirme 3 dk 4 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbar?/10

Erikli makowiec kup, hashaslkek k1rlntEsiknte krema ile katmanlayarak Polonya esintili kas1klbir tatll
yapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagHashaslkek klrintlsl
¢ 1 su bardagErik
e 1 su bardagKrema

* 1 yemek kasfiBal

YapH¥1
1. Makowiec dilimlerini iri kiiplere aylrime kirlntllasakhedyln.

2. Erikleri ince dogray1f8 dakika sekerle yumusatln.

3. Kremaylumusak tepe olusana kadar ¢lrplfazla ¢lrpkgsmeyin.
4. Kupicine kek kupu, erik ve kremaykatmanlaylnkek daglimasin.
5. Ustline makowiec k1rinsespip 20 dakika sogukta dinlendirin.

6. Servisten dnce erik katlnkup kenarlndayorinmesine dikkat edin.

PUF NOKTASI

Erik katlrebguk kullanmak kupun daha net katmanloriinmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Kup tatl1yebguk sunun, Ustiine hashas serperek servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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