>HAMUR ISLERI

Erikli Peynirli Krep

Toplam 32 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~238 kcal Aclllbarb/10

Polonya usuli erikli peynirli krep, ince krebi erik ve peynirle bulusturarak hafif tatilyumusak bir hamur isi
yapar.

Malzemeler

e 1 su bardagln

e 1 su bardagsit
2 adet Yumurta

* 6 adet Erik

« 100 gr Lor peyniri

Yap¥1

1. Un, sit ve yumurtayla purtizsiiz krep hamuru ¢lrpln.

2. Hamuru 15 dakika dinlendirin, tavada y1rtllmasin.

3. Krepleriince tavada her yuzi 1 dakika pisirin.

4. Peynir ve erik parcalarlikargtlrpeplerin ortaslnaayln.

5. Dolu krepleri tavada 3 dakika 1sltEnslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Erikleri klicik dogramak krep icinde daha dengeli yay1l1r.

SERVIS ONERISI

Erikli peynirli krepi ikiye katlaylperik parcalarde lor dolgusu gérinecek sekilde sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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