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>c Eskişehir Erikli Yoğurtlu Tarhana
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 5 kişilik Kolay ~132 kcal Açl1k bar1 4/10

Eskişehir erikli yoğurtlu tarhana, tarhanay1 yoğurt ve erikle yumuşatarak ekşili ve serinletici bir yaz çorbas1 
haline getirir.

Malzemeler

• 4 yemek kaş1ğ1 Tarhana

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 3 adet K1rm1z1 erik

• 4 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 4 yemek kaş1ğ1 tarhanay1 1 su bardağ1 soğuk suyla aç1n.

2. Tarhanay1 kalan 3 su bardağ1 suyla k1s1k ateşte 12 dakika pişirin.

3. 1 su bardağ1 yoğurdu 1 kepçe s1cak çorbayla 1l1t1n, kesilmesin.

4. Yoğurdu tencereye ekleyip 2 dakika kar1şt1rarak 1s1t1n.

5. 3 k1rm1z1 eriği dilimleyip ekleyin ve tencereyi ocaktan al1n.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu tencereye eklemeden önce 1l1şt1rmak kesilmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 1l1k verin, üstüne nane serperek kasede servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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