<CORBALAR

deskigehir Erikli Yogurtlu Tarhana

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 5 kisilik Kolay ~132 kcal Aclllbar4/10

Eskisehir erikli yogurtlu tarhana, tarhanaylogurt ve erikle yumusatarak eksili ve serinletici bir yaz corbasl
haline getirir.

Malzemeler

* 4 yemek kasfjITarhana
1 su bardagIyogurt

e 3 adet KIrmXrik

* 4 su bardagSu

YapH¥1
1. 4 yemek kasfitarhanayll su bardagkogduk suyla agln.

2. TarhanayXkalan 3 su bardagkuyla k1sHteste 12 dakika pisirin.
3. 1subardaglogurdu 1 kepce slcalcorbayla 1l1thkesiimesin.
4. Yogurdu tencereye ekleyip 2 dakika kar§tlrarakis1tln.

5. 3 klrmEii dilimleyip ekleyin ve tencereyi ocaktan alln.

PUF NOKTASI

Yogurdu tencereye eklemeden 6nce Htilrmalkesilmesini dnler.

SERVIS ONERISI

Corbay1lliferin, Ustline nane serperek kasede servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/erikli-yogurtlu-tarhana-eskisehir-usulu



