<CORBALAR

krigte Corbasl

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~164 kcal Aclllbar4/10

Kastamonu usulii eriste corbaslev eristesini tavuk suyu ve karabiberle hafif ama toparlaylddir kaseye
donasturdr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagEriste

1 It Tavuk suyu

« 15 gr Tereyagl

* 0.5 cay kasfiKarabiber
0.5 cay kas§TTuz

Yap¥1

1. 1 litre tavuk suyunu tencerede kaynama noktaslnayetirin.

2. 1subardadZ¥riste ve yarlngay kas@tuzu ekleyin.

3. Eristeyi orta ateste 10 dakika pisirin, hamurlagsmaslmiye fazla fokurdatmayln.
4. 15 gr tereyagliklicik tavada 1 dakika koparttin.

5. Tereyagde karabiberi corbaya gezdirip 3 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Eristeyi son asamada eklemek tencerede fazla sismesini engeller.

SERVIS ONERISI

Uzerine karabiber gekerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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