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HAMUR IiSLERI

Hrzincan Babikko

Toplam 115 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbar®/10

Erzincan babikko, mayaslkallrekmegi parcalaylgarlmsakybgurt ve tereyaglsosla bulusturan doyurucu

yoresel yemektir.

Malzemeler

¢ 5 su bardagln

¢ 2 su bardagSu

3 su bardagIyogurt

4 dis Sarlmsak

* 4 yemek kasfiITereyagl
« 1 tatikas@Pul biber

e 1.5 tatikas@Tluz

YapX1

1

2

3.

4.

. Un, su ve tuzun yarlslysert bir hamur yogurun.

. Hamuru yagslzepsiye bast1ri®0°C f1lrlnd dakika pisirin.
Flrindayikarekmegi 10 dakika dinlendirin.

Yogurt, ezilmis sarlmsakse kalan tuzu ¢lrpln.

Ekmegi iri lokmalar halinde parcalayln.

Sarlmsakybgurdu ekmek parcalarlnirstiine gezdirin.

Tereyaglndaul biberi 1 dakika k1zd1kbikkonun Gstiine dokin.

PUF NOKTASI

Ekmegi ¢cok ufalamadan iri lokmalar halinde parcalamak sosu dengeli gektirir.

SERVIS ONERISI

Sarlmsakybgurt ve klzglareyaglistteyken slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/erzincan-babikko



