<CORBALAR

&rzincan Yogurtlu Kesme Corbasl

Toplam 60 dk Haz1rlB6 dk - Pigirme 35 dk 6 kisilik Orta ~290 kcal Aclllbar®/10

Erzincan kesme corbaslelde kesilmis hamur parcalarlnesil mercimek ve yogurtlu terbiyeyle bulusturan
tok tutan bir k§ corbas1d1ir.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

1 adet Yumurta

* 1 su bardagl¥esil mercimek
1.5 su bardagIyogurt

» 2 yemek kasfiITereyagl

¢ 1 tatikas@Kuru nane

« 1 tatikas@uz

YapX1

1. Un, yumurta, tuz ve suyla sert hamur yogurun.

2. Hamuru a¢likicuk kare kesmeler hazlrlayln.

3. Mercimegi 18 dakika diri kalacak sekilde haslay1n.
4. Kesmeleri mercimekli suya ekleyip 10 dakika pisirin.
5. ll1tléybgurdu corbaya kargtlraralkekleyin.

6. Naneli tereyaglylaorbayXklcalservis edin.

PUF NOKTASI

Yogurt terbiyesini slcalsuyla 1l11tmdadesilme riskini azaltlr.

SERVIS ONERISI

Naneli tereyagyezdirip slcakaselerde sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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