>ET YEMEKLERI

drzurum Cag KebabEv Usull

Toplam 785 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 30 dk 5 kisilik Zor ~520 kcal Aclllbard/10

Ev usulii cag kebablince kesilmis kuzu etini sogan ve yogurtlu marinatta bekletip siste yuksek 1slddzartan
Erzurum klasigidir.

Malzemeler

* 900 gr Kuzu but

¢« 0.5 su bardagIyogurt

0.5 su bardagiSogan suyu
» 3 yemek kasfiZeytinyagl
5 adet Lavas

¢ 1 tatikas@Karabiber

« 1 tatikas@uz

YapX1

1. Kuzu etini ince uzun dilimler halinde kesin.

2. Yogurt, sogan suyu, yag ve baharatla eti 12 saat marine edin.

3. Etleri metal sislere slidimayacak sekilde dizin.

4. Sigleri mangalda veya 220°C 1zgard1rlnd®-25 dakika cevirerek pigirin.

5. Pisen ylzeyleri ince kesip lavasgla servis edin.

PUF NOKTASI

Eti en az 12 saat marine etmek cag kebablnliflerini yumusatlrEti sigse takmadan 6nce fazla marinads1ylrln;
boylece yiksek 1sl1ddizey daha temiz klzarlr.

SERVIS ONERISI

Lavas, sumaklksogan ve koz biberle sisten slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Gluten
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