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<x Espresso Martini
Toplam 7 dk Haz1rl1k 7 dk · Pişirme 0 dk 1 kişilik Orta ~210 kcal Açl1k bar1 1/10

Votka, kahve likörü ve taze espressoyla yap1lan köpüklü modern kokteyl.

Malzemeler

• 45 ml Votka

• 25 ml Kahve likörü

• 30 ml Espresso

• 10 ml Şeker şurubu

• 6 adet Buz

Yap1l1ş
1. Kadehi buzla 1 dakika soğutun, servis an1nda sulanmas1n diye buzu boşalt1n.

2. Espressosunu demleyip 2 dakika soğutun, buz hemen erimesin.

3. Votka, kahve likörü, espresso, şurup ve buzu shaker'a koyun.

4. Kar1ş1m1n1 15 saniye sert çalkalay1p kadehe süzün, köpük yüzeyde kals1n.

5. Yüzeyini kontrol edin, köpük veya katman bozulmadan masaya ç1kar1n.

6. Süslemesini ekleyip bekletmeden servis edin, buz erirse denge sulan1r.

PÜF  NOKTASI

Espressoyu taze demleyip h1zl1 soğutun; s1cak kahve buzu fazla eritir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine 3 kahve çekirdeği koyun.
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