<KOKTEYLLER

Espresso Martini

Toplam 7 dk Haz1rlTkdk - Pisirme 0 dk 1 kisilik Orta ~210 kcal Aclllbarn/10

Votka, kahve likorl ve taze espressoyla yapllarkopukli modern kokteyl.

Malzemeler
* 45 ml Votka

* 25 ml Kahve likori
* 30 ml Espresso

* 10 ml Seker surubu
* 6 adet Buz

Yap ¥l

1. Kadehi buzla 1 dakika sogutun, servis anlndaulanmaslrdiye buzu bosaltln.
2. Espressosunu demleyip 2 dakika sogutun, buz hemen erimesin.

3. Votka, kahve likor(, espresso, surup ve buzu shaker'a koyun.

4. Kar§lmliElsaniye sert calkalaylgkadehe stizln, kopuk ylizeyde kals1n.

5. Yuzeyini kontrol edin, kopuk veya katman bozulmadan masaya ¢lkarln.

6. Suslemesini ekleyip bekletmeden servis edin, buz erirse denge sulanlr.

PUF NOKTASI

Espressoyu taze demleyip hlz&bgutun; slcalkahve buzu fazla eritir.

SERVIS ONERISI

Uzerine 3 kahve ¢ekirdegdi koyun.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/espresso-martini



