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<^ Fairy Bread
Toplam 5 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~154 kcal Açl1k bar1 3/10

Fairy Bread, tereyağl1 ekmeği renkli şekerlemeyle kaplayarak çocuk sofralar1na neşeli, gevrek ve çok h1zl1 
bir tatl1 lokma b1rak1r.

Malzemeler

• 4 dilim Sandviç ekmeği

• 30 gr Tereyağ1

• 3 yemek kaş1ğ1 Renkli şekerleme

Yap1l1ş
1. Sandviç ekmeklerinin kenarlar1n1 düzgün kesin, yumuşak iç k1s1m üstte kals1n.

2. Tereyağ1n1 oda s1cakl1ğ1nda 5 dakika yumuşat1p ekmeklere ince ve eşit sürün.

3. Renkli şekerlemeyi geniş tabağa yay1n ve ekmeklerin yağl1 yüzünü bast1r1n.

4. Dilimleri üçgen kesin ve bekletmeden servis edin, şekerleme yüzeyi bozulmaz.

PÜF  NOKTASI

Şekerlemeyi ekmek tazeyken değil, tereyağ1 sürüldükten hemen sonra serpin.

SERVIS  ÖNERISI

Hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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