<CORBALAR

$fasulye Turgulu Cavdar Corbasl

Toplam 49 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 39 dk 4 kisilik Kolay ~166 kcal Aclllbar®b/10

Ordu fasulye tursulu ¢cavdar ¢orbasltursu fasulyeyi cavdar ve soganla kaynatarak eksiligi canllsulu ve
klrsabir Karadeniz ¢orbaskunar.

Malzemeler

« 250 gr Fasulye tursusu

0.8 su bardagXCavdar yarma
« 1 adet Sogan

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

* 5 su bardagSu

Yap¥1

1. 0.75 su bardagXavdar yarmaslrllkayl® dakika slcalsuda bekletin.
2. 1soganll yemek kasfizeytinyag1lndat dakika cevirin.

3. Cavdar ve 5 su bardagsuyu ekleyip 25 dakika pisirin.

4. 250 gr fasulye turgusunu sudan gecirip iri dogray1n.

5. Tursuyu son 10 dakikada ekleyip kaynatlneksi tadkaybolmasln.

PUF NOKTASI

Tursu fasulyeyi son bolimde eklemek corbanlrdiriligini ve eksiligini korur.

SERVIS ONERISI

Fasulye tursulu cavdar ¢orbaslrsll calkaseye allgursu parcalarllizeyde blrakln.

Alerjenler

Gluten
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