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Yunan usulü feta zeytinli yumurta tava, yumurtay1 feta ve zeytinle buluşturarak tuzlu, s1cak ve sahil kah-

valt1s1na uygun bir tabak yapar.

Malzemeler

• 3 adet Yumurta

• 100 gr Feta peyniri

• 8 adet Zeytin

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 8 zeytini dilimleyip 1 tatl1 kaş1ğ1 zeytinyağ1yla tavaya al1n.

2. Zeytinleri orta ateşte 2 dakika 1s1t1n, aromas1 yağa geçsin.

3. 3 yumurtay1 tavaya k1r1p aklar1 yay1lana kadar bekleyin, feta dibe çökmesin.

4. 100 gr fetay1 yumurtalar1n üstüne ufalay1p 4 dakika pişirin.

5. Tavay1 ocaktan al1p 1 dakika dinlendirin, feta tuzu yumurtaya geçsin.

PÜF  NOKTASI

Fetay1 son 2 dakikada eklemek tavada tamamen erimeden formunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Tavay1 s1cak sunun, yan1nda k1zarm1ş ekmek ve birkaç domates dilimi verin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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