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Find1lkHz Boregi

Toplam 52 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 28 dk 8 kisilik Orta ~248 kcal Aclllbar?/10

Artvin flnd1ké boregi, ince yufkayInuhallebi ve kavrulmus find1kkatlayarak ¢ltyiizeyli, kremams¥e cay
saatine uygun bir tatlyapar.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
* 2 su bardagsut
2 adet Yumurta
* 0.8 su bardagF1nd1lk
0.5 su bardagSeker
* 2 yemek kas@iM1shisastasl
* 80 gr Tereyagl

YapX1
1. FlndlklarklrMe yufka katlaricin kenarda bekletin.

2. Sut, yumurta, seker ve nisastaylencerede purizsiz ¢lrpln.

3. Muhallebiyi 8 dakika pisirin, yumurta kesilmesin diye strekli kargtlrln.
4. Yaglanm§ yufka katlarlnanuhallebi ve flngay1n.

5. Boregi 180°C flrind8 dakika k1lzaran&adar pigirin.

6. ll1nlngaudra sekeriyle dilimleyin, muhallebi akmasin.

7. Dilimleri fLlndKdglylaservis edin, i¢c krema akmadan tabakta kals1n.

PUF NOKTASI

Muhallebiyi 1l1targlaymak katlarlresit kallnllkturmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, Ustline pudra sekeri serperek ¢ayla birlikte sunun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Kuruyemis
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