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>W Ordu F1nd1kl1 Pancar Salatas1
Toplam 37 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Kolay ~126 kcal Açl1k bar1 3/10

Ordu f1nd1kl1 pancar salatas1, haşlanm1ş pancar1 f1nd1k ve sirkeyle buluşturarak Karadeniz k1y1s1na toprak kokulu, 
keskin ve serin bir ara tabak getirir.

Malzemeler

• 3 adet Pancar

• 0.5 su bardağ1 F1nd1k

• 1 yemek kaş1ğ1 Elma sirkesi

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Pancarlar1 kabuklar1yla 25 dakika haşlay1n, b1çak zorlanmadan girince sudan al1n.

2. Pancarlar1 soğutup kabuklar1n1 soyun, iri rendeleyin ve fazla suyunu hafifçe süzdürün.

3. Elma sirkesi ve zeytinyağ1n1 1 dakika ç1rp1p keskin bir sos haz1rlay1n.

4. Rendelenmiş pancar1 sosla kar1şt1r1n, renk eşit dağ1lana kadar spatula kullan1n.

5. F1nd1ğ1 iri k1r1p üstüne serpin, yağ1n1 salmas1n diye servis öncesi ekleyin.

PÜF  NOKTASI

Pancar1 tamamen soğuttuktan sonra doğramak salatan1n daha temiz ve parlak kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne dereotu serpip ekşi mayal1 ekmekle sunun.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/findikli-pancar-salatasi-ordu-usulu


