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<n F1nd1kl1 Sütlü Puding Kasesi
Toplam 67 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~228 kcal Açl1k bar1 2/10

Trabzon usulü f1nd1kl1 sütlü puding kasesi, sütlü taban1 kavrulmuş f1nd1k ve bal ile buluşturarak yumuşak, tok 
ve çay saatine uygun bir tatl1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

• 0.5 su bardağ1 F1nd1k

Yap1l1ş
1. F1nd1klar1 iri parçalar halinde k1r1p servis için ay1r1n.

2. F1nd1kl1 puding taban1 için süt ve nişastay1 soğukken ç1rp1n.

3. Pudingi 10 dakika koyulaşana kadar pişirin.

4. Bal1 ocaktan ald1ktan sonra ekleyin, aromas1 uçmas1n.

5. Trabzon pudingini kaselere paylaşt1r1p f1nd1kla süsleyin ve 45 dakika soğutun.

6. Servisten önce üstüne ince bal çizgisi çekin ve soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

F1nd1ğ1 servis öncesi serpmek kasenin üstünde diri bir doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne bal gezdirip iri f1nd1k serperek sunun.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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