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=â Gaziantep Firik Mücveri
Toplam 24 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~188 kcal Açl1k bar1 3/10

Gaziantep firik mücveri, firik ve yeşillikleri tavada k1zartarak isli, gevrek ve çay yan1na yak1şan bir at1şt1rmal1k 
ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Firik

• 1 adet Yumurta

• 0.5 demet Maydanoz

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

• 3 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Firiği 8 dakika haşlay1p süzün ve fazla nemini uçurmak için 1l1t1n.

2. Firik, yumurta, yeşillik ve baharatlar1 kar1şt1r1p kaş1kla al1nan harç haz1rlay1n.

3. Harc1 tavaya kaş1kla döküp yuvarlak mücverler halinde yay1n.

4. Mücverleri toplam 6 dakika iki yüzü k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Firiği k1sa haşlamak mücverin daha iyi bağlanmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda sar1msakl1 yoğurt ve sumakl1 soğan sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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