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<r Firikli Mercimek Çorbas1
Toplam 34 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Kolay ~198 kcal Açl1k bar1 6/10

Diyarbak1r firikli mercimek çorbas1, mercimeği isli firikle kaynatarak tok, dumanl1 ve k1ş sofralar1na uygun bir 
Güneydoğu çorbas1 kurar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 0.5 su bardağ1 Firik

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 1 su bardağ1 k1rm1z1 mercimek ve yar1m su bardağ1 firiği y1kay1n.

2. 1 soğan ve 1 yemek kaş1ğ1 salçay1 4 dakika kavurun.

3. Mercimek, firik ve 5 su bardağ1 suyu ekleyin.

4. Çorbay1 orta ateşte 20 dakika pişirin.

5. Mercimek dağ1l1p firik dişe gelir kal1nca ocaktan al1n, tane doku kaybolmas1n.

PÜF  NOKTASI

Firiği önceden y1kamak çorban1n daha temiz ve parlak görünmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Servis kasesine boşalt1p üzerine k1zd1r1lm1ş tereyağ1 ve nane gezdirin, yan1na ekmek koyun.

Alerjenler

Gluten
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