<PATLILAR

Hahramanmarag F1lrlFilst1kel Kaday1f

Toplam 43 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~286 kcal Aclllbar?/10

Kahramanmaras flrXhstlidilkadaylfiel kadaylflstife tereyaglylaisirerek ¢lt¥e gicli bir tatilkarlr.

Malzemeler

* 300 gr Tel kaday1f

¢ 1 su bardaglAntep f1gj1
« 70 gr Tereyagl

* 0.5 su bardagTloz seker

YapH¥1
1. Tel kadayl@linizle havalandlrizun topaklarlreylrin.

2. Eritilmis tereyaglrkhdaylfaedirin, kuru tel kalmas1n.

3. Kadaylfyarlslafisiye bastlrYntep flgjlrakraya yayln.

4. Suve sekeri 12 dakika kaynatlgerbeti lllmaysrakln.

5. KadayliBO0°C flrindb dakika k1lzaran&adar pisirin.

6. ik slcaT1karkadaylfdlHerbet dokiin ve cekmesini bekleyin.

7. Flstlflirey parlaklaslnc&are dilimler halinde servis edin, serbet akmasin.

PUF NOKTASI

Kadaylflrer yerine tereyaglaymak flrlndssit k1zarmaskaflar.

SERVIS ONERISI

FlrXhstlidikadaylkare kesip flstlkéilistte kalacak sekilde sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/firin-fistikli-tel-kadayif-kahramanmaras-usulu



