<PATLILAR

Jdmabzon FlrMMlsYarmasMuhallebisi

Toplam 80 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 47 dk 6 kisilik Kolay ~182 kcal Aclllbar?/10

Trabzon flrinlsyarmasinuhallebisi, sit ve m1ls§armasilrlrindajlaglpisirerek Karadeniz tatlllarlnek,
kasfia dolgun ve hafif isli bir son verir.

Malzemeler

¢ 1 su bardagM1sgarmasl
e 11t Sit

¢ 0.5 su bardagTloz seker
* 15 gr Tereyagl

YapH¥1

1. MisgarmasilnyllkayHiit icinde 10 dakika bekletin.

2. YarmaykXiitle orta ateste 12 dakika yumusatln.

3. Seker ve tereyaglrekleyip kargtlritane doku daglimasin.

4. Kar§lnilrkablnallpylzeyini dizleyin.

5. Muhallebiyi 180°C f1rin®b dakika ustl renk alana kadar pisirin.

6. Flrlndaonra 20 dakika bekletip mlsyarmasHtokusu oturunca sunun.

PUF NOKTASI

Yarmay®Bnceden 1lHkitte bekletmek flrindiha plrizsiz bir doku saglar.

SERVIS ONERISI

Flrinlsgarmasimuhallebisini Ustl k1zarlnahlimleyip sitlli ic dokusu goriinen yizu 6ne alln.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/firin-misir-yarmasi-muhallebisi-trabzon-usulu



