<MAKARNA & PILAV

Hlrlnddakarna

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Kolay ~470 kcal Aclllbarl7/10

Besamel sos ve kasar peyniriyle flrinddzararklasik makarna.

Malzemeler
* 500 gr Flrinakarna
e 3 su bardagsut
» 2 yemek kas@iUn
» 2 yemek kasfiTTereyagl
¢ 1 adet Yumurta
1.5 su bardagXKasar peyniri
¢ 1 yemek kas@Iluz

Yap¥1

1. Makarnayluzlu suda 8 dakika haslaylmsizin.

2. Tereyaglretitip unu 2 dakika kavurun, un kokusu sos i¢inde kalmasin.
3. S0t azar azar ekleyerek besamel sosu 5 dakika pisirin.

4. Makarnaybesamel ve yumurtayla kargt1r¥pri@blnalln.

5. Kasarlistiine serpip ylzeyi esit kapatln.

6. 190°C flrlndb dakika pigirin.

7. Makarnay®B dakika dinlendirip dilimleyin, sos akmas1n.

PUF NOKTASI

MakarnayX¥1rlmarmeden 2 dakika az haslaylnsosla piserken yumusar.

SERVIS ONERISI

Yesil salata ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/firinda-makarna



