<PATLILAR

$ilrlndattlac

Toplam 60 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~330 kcal

Flrlndditlag, piringli sttli muhallebiyi yumurta sarlslytmglaylgorsiyonluk kaplarda tsti klzarankadar
flrlnlayatasik Turk tatlls1ld1r.

Malzemeler

Sitlag icin
* 0.5 su bardag®Piring
2 su bardagSu
« 11t Sut
¢ 1 su bardagTloz seker
« 1 paket Vanilin

Baglamak icin
* 2 yemek kasfiM1shisastasl

* 1 adet Yumurta sarlsl

0.5 su bardagiSoguk su

YapH¥1
1. Pirinci ylkayl18,su bardag®kuyla yumusayana kadar 15 dakika haslay1n.

2. St ve sekeri tencereye ekleyip k1sHteste 8 dakika kaynatln.

3. Milshisastaslyumurta sarls/e soguk suyu pirtizsiz ¢lrpln.

4. Slcalsttlactan bir kepge allyyumurtalkarglnidirin.

5. Kar§lniéncereye ince akltaralekleyin, 4 dakika klvanmalana kadar kar§tlrin.
6. Vanilini ekleyip sitlact1lrkaplarlingaylastlrin.

7. Kaplarsulu tepsiye dizin, 200°C flrlndestleri klzarankadar 12 dakika pisirin.

8. Oda slcaljlnaelince buzdolablndan az 2 saat sogutun.

PUF NOKTASI

Yumurta sarlsEitalsitle Hiilrmakatlldaesilme riskini azaltlr.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline tar¢liveya ince ¢ekilmis findHerpebilirsiniz.



Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/firinda-sutlac



