<WAVUK YEMEKLERI

$fArlndi@avuk Baget

Toplam 85 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 45 dk 4 kisilik Kolay ~310 kcal Aclllbarl7/10

BaharatlInarine ile hazlrlananflrinddtgitprsen tavuk bagetleri.

Malzemeler

8 adet Tavuk baget

* 3 yemek kasfiZeytinyagl

« 1 tatlkas@Sarlmsakozu

» 1 yemek kasfIratIbiber tozu
1 cay kas@iTTuz

« 0.5 cay kasfiKarabiber

« 1 tatikas@ Kekik

Yap¥1

1. FlrziD°C'ye 1slvbntepsiyi yaglkagltikaplayln.

2. Bagetleri kurulaylnzeytinyagde baharatlar ete daha iyi tutunsun.
3. Bagetleri zeytinyag1tuz, karabiber ve klrmhifierle ovalayln.

4. Tavuklartepsiye arallkdizin.

5. Bagetleri 200°C f1rlndb dakika pigirin.

6. Tepsiyi cevirip 10 dakika daha pisirin, kemik ¢evresi ¢ig kalmaslmdiye kontrol edin.

PUF NOKTASI

Son 10 dakika 1zgaranoduna allniisti k1lzars1Waktiniz varsa 2 saate ¢lkarlama hlzilrbaget icin 30
dakika giivenli alt s1nlrd1r.

SERVIS ONERISI

Patates puresi veya salata ile.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/firinda-tavuk-baget



