<PATLILAR

F1lstlkihik Kurabiye

Toplam 30 dk Haz1rllld dk - Pisirme 16 dk 10 kisilik Kolay ~122 kcal Aclllbar/10

Kilis f1stlikiiik kurabiye, irmigi Antep f1sje tereyaglylgyogurarak gevrek, kokulu ve ¢aylllbir kurabiye
yapar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

e 1 su bardagln

0.5 su bardaglAntep f1gj1
* 80 gr Tereyagl

* 0.5 su bardagSeker

Yap¥1

1. Antep f1gj1nd cekip kurabiye Ustu icin biraz aylrin.

2. irmik, un, yag ve sekeri yogurarak yumugak hamur haz1rlayin.

3. Hamuru 10 dakika dinlendirin, irmik nemi ¢eksin.

4. Kurabiyeleri ceviz buyukligunde sekillendirip f1gi& bulaylnytzeyleri catlamasln.
5. 180°C flrlndab dakika, altlarhafif k1zaran&adar pisirin.

6. Tepside 10 dakika bekletip irmikli kurabiyeyi klrmadaralln.

PUF NOKTASI

Hamuru klsalinlendirmek kurabiyenin ¢catlamadan pismesine yardlmalur.

SERVIS ONERISI

Oda slcaljlndaservis edin, yanlndaay ya da kahve sunun.

Alerjenler

Gluten Sit Kuruyemis
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