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Gaziantep f1st1kl1 katmer kup, ç1t1r katmer parçalar1n1 kaymak ve Antep f1st1ğ1yla buluşturarak gevrek, serin ve 
şölenlik bir tatl1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 adet Katmer

• 1 su bardağ1 Kaymak

• 0.5 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Katmeri 1s1r1ml1k parçalara ay1r1p ç1t1r kenarlar1n1 saklay1n.

2. Katmer parçalar1n1 6 dakika f1r1nda 1s1t1p ç1t1rl1ğ1n1 geri al1n, hamur yumuşamas1n.

3. Kaymak ve bal1 pürüzsüz kar1şt1r1n, kaymak fazla gevşemesin.

4. Kup bardaklar1na katmer, kaymak ve f1st1ğ1 katmanlay1n.

5. Üstüne ç1t1r katmer k1r1ğ1 serpip hemen servis edin.

6. Kup kenar1na ekstra f1st1k serpiştirip kaymak akmas1n diye hemen sunun.

PÜF  NOKTASI

Katmeri soğuduktan sonra k1rmak kup içinde gevrek doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne Antep f1st1ğ1 serpip kahve yan1nda sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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