<PATLILAR

Fntep FlstlKidru Baklava

Toplam 170 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 40 dk 12 kisilik Zor ~296 kcal Aclllbar?/10

Antep flstlkitu baklava, ince katlarlrdaha az serbetle blrakdmplslyleeun sire gevregdini koruyan bir
Gaziantep klasigidir.

Malzemeler

Katlar icin
« 20 adet Baklavalllyufka
180 gr Tereyagl
icicin
* 2 su bardagAntep f1g1
Serbet igin
1 su bardagSeker
1 su bardagSu

YapH¥1
1. Antep flgjlrdrta incelikte cekin, toz haline getirmeyin.

2. Yufka katlarlnéreyadlylyaglaylpepsiye yerlestirin.

3. FlgjDbrta kata yaylrve kalan yufkalarkapatln.

4. Seker ve suyu 5 dakika kaynatlgklsaerbet hazlrlayln.

5. Baklavaydilimleyip 180°C f1rindgb dakika pisirin.

6. llllgerbeti slcalbaklavaya azar azar dokun, katlar hamurlagmasin.

7. Baklavay1l saat dinlendirip flstlkizey daglimasXtiye kuruyken servis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti klsdautmak kuru baklavanlmedeflenen gevrek yaplskatur.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip oda slcaldlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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