<PATLILAR

Hahramanmaras F1st1Bidtlu irmik Tatl1s1

Toplam 82 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Kahramanmaras f1st1dili irmik tatl1sitmigi sttle yumusatlfntep flgilyldamamlayarak Maras sofraslna
serin, yogun ve parlak bir stlii tatletirir.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

e 11t Sit

¢ 0.5 su bardagTloz seker

* 0.5 su bardagWAntep f1gj1

YapH¥1
1. Antep f1gi1nd k1ytir klsmketvis icin aylrln.

2. Sut, irmik ve sekeri tencerede sogukken kargtlrin.

3. Kar§lniD dakika koyulasana kadar pisirin, irmik dibe yanmasin.
4. Flgibcaktan almadan hemen 6nce ekleyip kokusunu koruyun.
5. Tatllkhllbalokip 1 saat sogutun ve dilimleyin.

6. Dilimlerin Ustine ayrllarilgjkerpip sutll ylzeyi kapatmayln.

PUF NOKTASI

Flgjtatitamamen koyulastlktarsonra eklemek rengin canlkalmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline Antep flsikerperek tatitabaglndaunun.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/fistikli-sutlu-irmik-tatlisi-kahramanmaras-usulu



