<PATLILAR

il st1Blitla Nuriye Kare

Toplam 146 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 38 dk 10 kisilik Zor ~284 kcal Aclllbar?/10

Gaziantep usuli f1st1iltli nuriye kare, ince katlarsiutlu serbet ve Antep f1sjlyldulusturarak hafif, ¢ltte
gOsterigli bir tatisunar.

Malzemeler
20 adet Baklavallkufka

icicin
* 1 su bardagAntep f1g1
Hamur icin

1 su bardagsut
* 125 gr Tereyagl

Serbeticin
« 1 su bardagSeker

YapH¥1

1. Antep f1sj1ni cekip yufka katlarigin hazlrlayln.

2. Baklavalllyufkalartereyaglylgaglayarak tepsiye dizin.

3. Flgibrta kata serpip kalan yufkalarkapatlrve kare kesin.

4. St ve sekeri 8 dakika 1s1&IplU serbeti hazlrlayln.

5. TatllyiBO°C f1lrind®®D dakika klzaran&adar pisirin.

6. llllsttlu serbeti slcakatllyalokiin ve 1 saat dinlendirin, katlar hamurlasmasin.

7. Kareleri spatulayla ¢lkarXpstliglkatdaglimastiye genis tabakta servis edin.

PUF NOKTASI

Serbetin 1lldtmasXkatlarlrgltdddbha iyi korur.

SERVIS ONERISI

Oda slcaljlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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