<PATLILAR

FHan Cubano

Toplam 100 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 45 dk 8 kisilik Orta ~208 kcal Aclllbar?/10

Flan cubano, karamel tabanllyumurta ve sitle baglanan piriizsiz bir Kiiba tatl1s1d1lr.

Malzemeler
* 4 adet Yumurta
* 500 ml Sut
« 180 gr Seker
* 1 cay kasf@ivanilya

YapH¥1

1. Yumurtalarhenis kapta sadece birlesene kadar ¢lrpln.

2. Sekeritavada 6 dakika amber karamel olana kadar eritin.

3. Karameli kallbaaylwve 2 dakika donmaslriekleyin.

4. Sit, vanilya ve sekeri yumurtaya kargtlrlikopik olusmasin.

5. Kar§lnslzup kallbalokun, benmaride 40 dakika pisirin, yumurta kesilmesin.
6. Flantamamen sogutup ters cevirin, karamel ak§kan kals1n.

7. Kenarlndarince blcalgecirip klrlimaddabaga alln.

PUF NOKTASI

Karglnslizerek kaba almak flanlrylizeyini daha parlak blraklr.

SERVIS ONERISI

Uzerine karameli gezdirerek soguk servis edin.

Alerjenler

St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/flan-cubano



