<PATLILAR

$Han de Coco Cubano

Toplam 285 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 51 dk 8 kisilik Orta ~254 kcal Aclllbar?/10

Kuba usull hindistan cevizli flan, karamel tabanlnirstinde purizsiuz ve zengin bir doku taglr.

Malzemeler
¢ 1 kutu Yogunlastlrigmslit

« 1 su bardagHindistan cevizi sitl
* 4 adet Yumurta
0.5 su bardagSeker

YapH¥1

1. Yumurtalarhindistancevizi sutuyle nazikge ¢lrpln.

2. Sekeri 6 dakika karamelize edip kallbXabanlnalokin.

3. Yogunlastlriysliti karglmaekleyip siizin, putir kalmasln.
4. Kalllsllcalsu dolu tepsiye oturtun.

5. Flan1180°C flrindt dakika benmaride pisirin.

6. Oda slcaljlnanince buzdolablnd& saat sogutun.

7. Kalllsllcalsuya klsalokundurup hindistancevizli flanklrllimagliye ters cevirin.

PUF NOKTASI

Flan¥lrlndapikarlndamamen sogutun; slcalkevrilirse yaplilrliir.

SERVIS ONERISI

Karamel sosunu Ustiine gezdirerek soguk servis edin.

Alerjenler

St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/flan-de-coco-cubano



