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<r Frankfurti Leves
Toplam 32 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~196 kcal Açl1k bar1 5/10

Frankfurti leves, sosis ve lahanay1 paprika ile kaynatarak s1cak, hafif yoğun ve günlük bir Macar çorbas1 
ç1kar1r.

Malzemeler

• 250 gr Dana sosis

• 250 gr Lahana

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tatl1 paprika

• 0.5 su bardağ1 Krema

• 4 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. 250 gr lahanay1 ince k1y1n, 250 gr dana sosisi halka doğray1n.

2. Lahanay1 tencerede 4 dakika çevirin, hacmi azals1n.

3. Sosis ve 4 su bardağ1 suyu ekleyip 15 dakika kaynat1n.

4. 1 tatl1 kaş1ğ1 paprikay1 biraz s1cak suyla aç1p tencereye kat1n, topaklanmas1n.

5. Yar1m su bardağ1 kremay1 1l1t1p ekleyin, k1s1k ateşte 5 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 sonradan eklemek ac1laşmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak sunun, yan1nda ekşi krema ve taze ekmek verin.

Alerjenler

Süt
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