<CORBALAR

Frankfurti Leves

Toplam 32 dk Haz1rlR dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~196 kcal Aclllbarb/10

Frankfurti leves, sosis ve lahanaylaprika ile kaynatarak s1cakhafif yogun ve guinlik bir Macar ¢orbasl
¢lkarlr.

Malzemeler
¢ 250 gr Dana sosis
« 250 gr Lahana
« 1 tatlkas@ Tratlpaprika
0.5 su bardagKrema

* 4 su bardagSu

Yap¥1

1. 250 grlahanayince kl1y1850 gr dana sosisi halka dograyln.

2. Lahanaylencerede 4 dakika cevirin, hacmi azalsin.

3. Sosis ve 4 su bardagkuyu ekleyip 15 dakika kaynatln.

4. 1 tatikas@paprikaybiraz slcalsuyla aclgencereye katlntopaklanmasln.

5. Yarlnsu bardagkremayllllelgpeyin, k1sHteste 5 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Paprikaykonradan eklemek acllamay®nler.

SERVIS ONERISI

Corbayklcalsunun, yanlndaksi krema ve taze ekmek verin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/frankfurti-leves-macar-usulu



