<CORBALAR

Ykench Onion Soup

Toplam 90 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 70 dk 4 kisilik Zor ~430 kcal

French onion soup, uzun sure karamelize edilen soganZkt suyu, beyaz sarap, baget ve eriyen gruyere
peyniriyle derin bir kaseye taslr.

Malzemeler

Corbaigin
* 1 kg Kuru sogan
* 50 gr Tereyagl
* 1 yemek kas@iZeytinyagl
1 cay kasfiIToz seker
« 3 dig Sarlmsak
» 2 yemek kas@iUn
* 250 ml Sek beyaz sarap
1.2 It Etsuyu
* 3 dal Taze kekik

Uzeriicin
« 8 dilim Baget ekmek
¢ 140 gr Gruyere peyniri

Yap¥1

1. Soganlarince yarlnay dograyln.

2. Tereyagle zeytinyaglndaoganlarkapakltencerede 10 dakika yumusatin.
3. Sekeri ekleyip soganlarB0 dakika, s1lkargtlraralkkoyu altlmenge getirin.

4. Sarlmsake unu ekleyip 2 dakika kavurun.

5. Beyaz sarabXkleyin, tencerenin dibindeki karamelize parcalarkazlyln.

6. Etsuyu ve kekigi ekleyip 25 dakika k1sHteste kaynatln.

7. Baget dilimlerini k1zartlgorbaykaselere paylastlrikmek ve gruyere koyun.

8. Kaseleri 1zgaraltlndal dakika, peynir eriyip klzaran&adar tutun.

PUF NOKTASI

Soganlakmadan koyu altlmenge kadar pisirmek corbanlratldve etli tadlrkurar.

SERVIS ONERISI



Flrlndarikaglkmadistiindeki peynir kopurirken servis edin.

Alerjenler

St Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/french-onion-soup



