<WAVUK YEMEKLERI

G¥eng Daeng

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~410 kcal AclllbarZ7/10

Tay k1lrmXk#tisi gaeng daeng, tavuk ve hindistan cevizi stitiinii kokulu bir kéri sosunda yumusatir.

Malzemeler
* 600 gr Tavuk gogsu
* 400 ml Hindistan cevizi sutu
» 2 yemek kas@iK1rmkoti ezmesi
* 1 yemek kasfiBalllsosu

YapH¥1

1. Kori ezmesini tencerede 2 dakika kavurun.

2. Hindistancevizi siittintin yarlsikleyip ezmeyi acln.

3. Tavuk parcalarlrsbsa kat1l dakika pisirin.

4. Kalan hindistancevizi sutlini ekleyin ve atesi k1s1n.

5. Sosu 18 dakika pisirin, tavuk sertlesmesin diye kaynamayhafif tutun.

6. Yemedi ocaktan allgeslegen veya kignisle tamamlayln.

PUF NOKTASI

Kori ezmesini hindistan cevizi stitinden 6énce kuru kavurun; yagt1kln@oma katlanlr.

SERVIS ONERISI

Jasmine piring ile servis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri Sit

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/gaeng-daeng



