<PATLILAR

Xpalaktoboureko

Toplam 84 dk Haz1rlB4 dk - Pigirme 47 dk 8 kisilik Orta ~298 kcal Aclllbar?/10

Galaktoboureko, irmikli kremayince yufka arasindaisirip serbetle tamamlayarak katmanlbir Yunan tatl1sl
sunar.

Malzemeler
* 6 adet Yufka
* 3 su bardagsut
* 0.8 su bardagirmik
* 1 su bardagSeker
* 2 adet Yumurta
* 80 gr Tereyagl
¢ 1 su bardagSu

YapX1

1. irmik ve sekeri yumurtalarla puriizsiiz ¢1rpin.

2. Slcalsitl yumurtalkar§lmazar azar ekleyin, krema kesilmesin.
3. KremayT dakika koyulasana kadar pisirin.

4. Seker, su ve limonu 10 dakika kaynatlgerbeti hazlrlayln.

5. Yaglyufka katlarln&remaylaylpistini kapatln.

6. TatllyiB0O°C f1lrind®D dakika pisirip llHerbetle bulusturun.

7. Serbeti gektikten sonra dilimleri yufka katlar®zilmeden ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Serbeti 11i&tllnirstiine dokmek katlarkorur.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip 1lHervis edin, Ustiine tar¢lrserpmeniz yeterli olur.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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