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Toplam 84 dk Haz1rl1k 24 dk · Pişirme 47 dk 8 kişilik Orta ~298 kcal Açl1k bar1 2/10

Galaktoboureko, irmikli kremay1 ince yufka aras1nda pişirip şerbetle tamamlayarak katmanl1 bir Yunan tatl1s1 
sunar.

Malzemeler

• 6 adet Yufka

• 3 su bardağ1 Süt

• 0.8 su bardağ1 İrmik

• 1 su bardağ1 Şeker

• 2 adet Yumurta

• 80 gr Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. İrmik ve şekeri yumurtalarla pürüzsüz ç1rp1n.

2. S1cak sütü yumurtal1 kar1ş1ma azar azar ekleyin, krema kesilmesin.

3. Kremay1 7 dakika koyulaşana kadar pişirin.

4. Şeker, su ve limonu 10 dakika kaynat1p şerbeti haz1rlay1n.

5. Yağl1 yufka katlar1na kremay1 yay1p üstünü kapat1n.

6. Tatl1y1 190°C f1r1nda 30 dakika pişirip 1l1k şerbetle buluşturun.

7. Şerbeti çektikten sonra dilimleri yufka katlar1 ezilmeden ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti 1l1k tatl1n1n üstüne dökmek katlar1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip 1l1k servis edin, üstüne tarç1n serpmeniz yeterli olur.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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