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>W Gavurdağ1 Salatas1
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~180 kcal Açl1k bar1 3/10

İnce doğranm1ş domates, biber ve cevizle haz1rlanan nar ekşili Antep salatas1.

Malzemeler

• 4 adet Domates

• 2 adet Yeşil biber

• 1 adet K1rm1z1 soğan

• 0.5 demet Maydanoz

• 0.5 su bardağ1 Ceviz içi

• 3 yemek kaş1ğ1 Nar ekşisi

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 1 çay kaş1ğ1 Sumak

Yap1l1ş
1. Domates, salatal1k, biber ve soğan1 5 mm küpler halinde doğray1n.

2. Soğan1 sumak ve tuzla 1 dakika ovun, keskinliği yumuşas1n diye kenara al1n.

3. Nar ekşisi, limon suyu, zeytinyağ1 ve isotla parlak bir sos haz1rlay1n.

4. Doğranm1ş sebzeleri sosla kar1şt1r1n, domates suyunu salmadan servis tabağ1na al1n.

5. Cevizi iri k1r1p üstüne serpin, k1t1rl1k kaybolmas1n diye son anda ekleyin.

PÜF  NOKTASI

Sebzeleri b1çakla küçük küpler halinde doğray1n; robot suland1r1r ve salatan1n dokusunu bozar.

SERVIS  ÖNERISI

Kebap ve lahmacun yan1nda servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/gavurdagi-salatasi


