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<E Gazpacho
Toplam 75 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~80 kcal Açl1k bar1 4/10

Endülüs yazlar1ndan domates, salatal1k ve biberle haz1rlanan soğuk, canl1 sebze çorbas1.

Malzemeler

• 6 adet Domates

• 1 adet Salatal1k

• 1 adet K1rm1z1 biber

• 1 diş Sar1msak

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 6 domates, 1 salatal1k ve 1 k1rm1z1 biberi iri doğray1n.

2. 1 diş sar1msağ1 ezin, 3 yemek kaş1ğ1 zeytinyağ1 ve tuzla sebzelere ekleyin.

3. Sebzeleri blenderda 1 dakika pürüzsüz çekin.

4. K1vam1 kaş1ktan akacak halde b1rak1n, gerekirse 2 yemek kaş1ğ1 soğuk su ekleyin.

5. Çorbay1 buzdolab1nda 60 dakika soğutun, lezzetler birleşsin.

6. Servisten önce kar1şt1r1n ve zeytinyağ1 gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Çorbay1 servis öncesi 1 saat soğutun; sebze tad1 toparlan1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 iyice soğuk verin, üstüne salatal1k ve zeytinyağ1 ekleyin.
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