<MAKARNA & PILAV

<}nocchi alla Sorrentina

Toplam 40 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Orta ~480 kcal AclllbarZ7/10

Napoli gnocchi alla sorrentina, patates gnocchiyi domates sosu, mozzarella ve feslegenle flrlnlayarak
eriyen peynirli klasik bir italyan tabagyapar.

Malzemeler

« 700 gr Patates gnocchi

* 2 su bardagDomates puresi
* 250 gr Mozzarella

* 0.3 demet Feslegen

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

¢ 0.5 su bardagParmesan

Yap¥1

1. Domates puresini zeytinyaglyld 0 dakika koyulastlrin.
2. Gnocchiyi kaynar suda ylizeye ¢lkan&adar haslayln.
3. Gnocchiyi domates sosuyla kar§t1lr¥pri@blnalln.

4. Mozzarella ve parmesanla Ustiini kaplayln.

5. 200°C flrlnd-14 dakika peynir eriyene kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Gnocchiyi su yuzune ¢lkaglkmazalmak hamurlasmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Feslegen ve rendelenmis peynirle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/gnocchi-alla-sorrentina



