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Xkbchujang Dip

Toplam 7 dk Haz1rlTkdk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~55 kcal Aclllbar/10

Gochujang dip, Kore biber ezmesini piring sirkesi ve susamla keskin bir sosa cevirir.

Malzemeler

* 4 yemek kas@ilGochujang

« 2 yemek kas@Piring sirkesi
* 1 yemek kasfilSusam yagl
* 1 yemek kasfiBal

YapH¥1
1. Piring sirkesi ve balkapta kar§tlrikgkan bir baz olusturun.

2. Gochujang ile susam yaglrekleyin, plrtizstz ve parlak olana kadar ¢1rpln.
3. Sosu 10 dakika dinlendirip tatlarlroturmaslrshglayln.

4. Servis kasesine allnhemen kullanlrya da sogutun.

PUF NOKTASI

Susam yaglrakzar azar ekleyin; fazla yag fermente tadDrter.

SERVIS ONERISI

Salatallkmarul sarma veya 1zgarat yanlndaervis edin.

Alerjenler

Soya Susam
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