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>Ù Gochujang Dip
Toplam 7 dk Haz1rl1k 7 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~55 kcal Açl1k bar1 1/10

Gochujang dip, Kore biber ezmesini pirinç sirkesi ve susamla keskin bir sosa çevirir.

Malzemeler

• 4 yemek kaş1ğ1 Gochujang

• 2 yemek kaş1ğ1 Pirinç sirkesi

• 1 yemek kaş1ğ1 Susam yağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Pirinç sirkesi ve bal1 kapta kar1şt1r1p ak1şkan bir baz oluşturun.

2. Gochujang ile susam yağ1n1 ekleyin, pürüzsüz ve parlak olana kadar ç1rp1n.

3. Sosu 10 dakika dinlendirip tatlar1n oturmas1n1 sağlay1n.

4. Servis kâsesine al1n, hemen kullan1n ya da soğutun.

PÜF  NOKTASI

Susam yağ1n1 azar azar ekleyin; fazla yağ fermente tad1 örter.

SERVIS  ÖNERISI

Salatal1k, marul sarma veya 1zgara et yan1nda servis edin.

Alerjenler

Soya Susam
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