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X¥d1 Cuon

Toplam 40 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 5 dk 4 kisilik Orta ~190 kcal Aclllbar4/10

Vietnam taze sarmalar®piring kagldlndarides, otlar ve erigteyi hafif bir lokmada toplar.

Malzemeler

¢ 12 adet Pirin¢ kagldl

« 300 gr Karides

« 120 gr Piring eristesi

« 8 yaprak Marul

* 3 yemek kasfIer f1gjlezmesi
1 yemek kasfISoya sosu

Yap§1

1. Pirin¢ vermicellisini 4 dakika haslaylnsoguk sudan gecirip stizlin.

2. Karides, marul, nane, feslegen ve salatalfjlayrtabaklara dizin.

3. Piring kagldnkkida 8 saniye yumusatlnfazla beklerse sararken y1rtllir.
4. Marul, eriste, otlar ve karidesi kag1dHit ticte birine yerlestirin.

5. Yanlarice katlaylslklilo yaplnflstlkbk veya nuoc cham ile servis edin, boylece piring kagldlrtlimadan
dolguyu s1katar.

PUF NOKTASI

Pirin¢ kagldlel tek 1slatlfgzla beklerse ylrtllgdrale gelir.

SERVIS ONERISI

Yer flstlsdikla soguk servis edin.

Alerjenler

Deniz Urunleri Yer f1sil  Soya
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