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X3di Du Du Tom

Toplam 22 dk Haz1rll6 dk - Pisirme 6 dk 4 kisilik Kolay ~124 kcal AclllbarB/10

Goi Du Du Tom, papaya ve karidesi lime ile bulusturarak gevrek, eksi ve ferah bir Vietnam salatasXurar.

Malzemeler
* 2 su bardaglyesil papaya
« 200 gr Karides
» 2 yemek kasfiLime suyu
* 0.3 demet Nane

0.3 cay kasfTTuz

Yap ¥l

1. Yesil papayaykoyup cekirdeklerini ¢lkarljillyen dograyluzlu suda 10 dakika bekletin.
2. Karidesleri kaynar tuzlu suda 2 dakika haslaylrve hemen soduk suya alln.

3. Balllsosu, lime suyu, seker, sarlmsake biberi seker eriyene kadar kar§tlrin.

4. Papaya ve havucu siiziin, sosun yarlslybadakika ovalayln.

5. Karides, nane ve kisnisi ekleyin, f1stide k1zarmhrpaclklaervis edin, boylece papaya gevrek kallve karides
fazla sosla sertlesmez.

PUF NOKTASI

Papayayince rendelemek salatanlrhafif kalmasink sosu iyi cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, yanlnd&arides cipsi ya da ekstra lime sunun.
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