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<h Golden Gaytime Kadeh Tatl1s1
Toplam 14 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~292 kcal Açl1k bar1 2/10

Golden Gaytime kadeh tatl1s1, karamel ve bisküvi katlar1n1 kremayla soğutarak eğlenceli, gevrek ve Avus-

tralya usulü bir kup yapar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Krema

• 4 yemek kaş1ğ1 Karamel sos

• 1 su bardağ1 Bisküvi k1r1nt1s1

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Bisküvi ve f1nd1kl1 krokan1 iri k1r1nt1lar halinde haz1rlay1n.

2. Kremay1 şekerle yumuşak tepe oluşana kadar ç1rp1n.

3. Karamel sosu kreman1n küçük k1sm1yla aç1n, ağ1r katman yapmas1n.

4. Kadehlere k1r1nt1, karamel ve kremay1 farkl1 kal1nl1kta yerleştirin.

5. Üstüne gevrek k1r1nt1 serpip 20 dakika soğutun.

6. Kadehleri servis öncesi karamel çizgisiyle bitirin.

PÜF  NOKTASI

Bisküviyi servis öncesi eklemek gevrek dokuyu daha iyi korur.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne bisküvi k1r1ğ1 serpip karamel gezdirin.

Alerjenler

Gluten Süt
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