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>\ Goober Burger
Toplam 27 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~710 kcal

Missouri usulü goober burger, dana köftenin üstüne s1cak yer f1st1ğ1 ezmesi sosu ve turşu koyar.

Malzemeler

Köfte için

• 560 gr Yüzde 20 yağl1 dana k1yma

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Sos için

• 0.5 su bardağ1 Yer f1st1ğ1 ezmesi

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 S1cak su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Bal

Servis için

• 4 adet Burger ekmeği

• 4 dilim Cheddar peyniri

• 8 adet Turşu dilimi

Yap1l1ş
1. Yer f1st1ğ1 ezmesi, s1cak su, bal ve tereyağ1n1 2 dakika sos yap1n.

2. K1ymay1 dörde bölüp tuz ve karabiberle tatland1r1n.

3. Döküm tavay1 çok k1zd1r1n.

4. Köftelerin ilk yüzünü 3 dakika pişirin.

5. Köfteleri çevirip cheddar ekleyin ve 3 dakika daha pişirin.

6. Ekmekleri 1 dakika k1zart1n.

7. Ekmeklere köfte, yer f1st1ğ1 sosu ve turşu koyup kapat1n.

PÜF  NOKTASI

Yer f1st1ğ1 sosunu az s1cak suyla açmak burgerde daha düzgün yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilim turşu ve lahana salatas1yla servis edin.



Alerjenler

Gluten Yer f1st1ğ1 Süt
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