>BEBZE YEMEKLERI

XJratin Dauphinois

Toplam 140 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 65 dk 6 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbarb/10

Dauphine boélgesinden ince patates dilimleri, krema ve sarlmsakld1lrlndadifemsi piser.

Malzemeler

¢ 1 kg Patates

2 su bardagKrema
e 1 su bardagisut

* 2 dis Sarlmsak

* 0.3 cay kasfiMuskat
« 1 tatikas@TTuz

Yap§1

1. Patatesleriince ve esit dilimler halinde kesin.

2. Krema, sit, sarlmsakiuz ve muskatXkicik tencerede 5 dakika 1s1tln.

3. Flrkablry/hglaylmpatatesleri kat kat dizin.

4. Slcakremalkar§lnghtateslerin tstiine dokdn.

5. Kabll70°C flrindi# dakika pisirin, patatesler sertlesmesin diye kremayEksiltmeyin.

6. Gratini 10 dakika dinlendirip dilimleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Patatesleri ince ve esit dilimleyin; tepside aynfanda yumusar.

SERVIS ONERISI

Izgara et yanlndayarnitlir olarak servis edin.
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